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EL LUJO EN TODOS LOS
LUXURY IN ALL SENSES+
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CHOCOLATES DE MENDARO SAINT- GERONS
se funda en 1850 cuando Don Juan Marfa Saint-Gerons,
de origen francés, comienza a importar cacao

e instala un molino en Mendaro para la elaboracién

de chocolate.
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LA EMPRESA

; . Actualmente la empresa CHOCOLATES DE
(.'H'r)('f};__.-“, . b - ] 3 A T

SATNT— ooy i : - il : ot MENDARO sigue perteneciendo a la familia

: Saint-Gerons que contintia la misma filosofia

desde su fundacién: ofrecer un producto de

lujo con una cuidada elaboracién y un riguroso

control de calidad.
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THE COMPANY

Today CHOCOLATES DE MENDARO is still
3 a family-run Business owned by the Saint-Gerons
family. The company maintains the same principles
under which it was founded: offering a luxury product
with a careful elaboration and a rigorous quality

control.



LA MATERIA PRIMA

En nuestro obrador sélo utilizamos ingredientes
de maxima calidad: cacao, manteca, frutos secos,

azucar...

LOS MEJORES INGREDIENTES
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In our Wlt.)rkshop_s we only use ingredients of the

highest qt]g“‘ty: ’;he best cocod, lard, nuts, sugar...




EL SECRETO DEL BUEN CHOCOLATE

Ademés de la exquisita materia prima y la cuidada
elaboracién artesanal lo fundamental para ofrecer
la excelencia es la frescura del producto. El tiempo
entre fabricacién y comercializacién es minimo en
o nuestra empresa, por ello no utilizamos ningtin

conservante artificial.
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THE SECRET FOR THE BEST CHOCOLATE

On top of our exquisite raw materials and a very careful

artisan elaboration, one key ingredient of excellence is

the freshness of the product. In Chocolates de Mendaro
L]
. ~ Saint-Gerons we make sure that the time elapsed between

2 E ﬂifation and commercialization is minimal, thus allowing
L | . -
Fy

.
us o avoid the use of any artificial preservatives whatsoever.
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DEGUSTACION

Sélo en un buen producto se descubren todas las
sensaciones del chocolate. El amplio abanico de
sabores y aromas del chocolate se hacen presentes

desde el principio: |a vista, el olfato y... el gusto.

TASTING

Only in the highest quality products can all the sensations

of chocolate be found. The wide range of subtle flavors and

aromas of the best chocolate can be sensed from the beginning

through sight, smell and... taste.




LOS PRODUCTOS

Nuestra carta de bombones se compone de més de

100 variedades, donde los modelos tradicionales se

comp|ementan con nuevas propuestas dentro del

mis estricto equilibrio.

Ademés ofrecemos una amplia variedad de formatos

y propuestas: Ala taza, tab|etas’ cacao en po|vo,

'\ CREACIONES ORIGINALES®Y EXCLUSIVAS
% i

ﬁgu ras, turrones.
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OUR PRODUCTS

Our list of chocolates includes over a hundred varieties.

In it you will find a perfect balance of the most traditional

B models and some innovative proposals.

We also offer a wide variety of formats: hot chocolate,

chocolate bars, cocoa powder, figures, turrones
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Azpilgoeta, s/n Etxaide, 6 Licenciado Poza, 16
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